
 
 

 

 

Dinerkaart 

17.30 uur – 21.00 uur 

 

 

Voorgerechten 

Carpaccio  
truffelmayonaise – oude kaas – rucola    € 13,50 
Mousse van asperge 
gerookte zalm – waterkers - asperges    € 13,75 
Asperges met mozzarella 
rauwe ham – balsamico vinaigrette    € 13,50 
Visplateau   
met 3 soorten vis      € 15,-- 

Vegetarisch voor gerecht van de Chef    € 13,-- 
Proeverij van de Chef  
5 gerechtjes geselecteerd door de chef    € 14,75 
 
 
  
Soepen 
 
Tomatensoep       € 7,50 

Romige mosterdsoep      € 7,50 
Dag soep       € 7,50 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hoofdgerechten 
 
Varkenshaas 
gevuld met brie – kersen-krieksaus   € 23,50 
Asperge klassiek 
asperges – ham – kriel - hollandaisesaus  € 22,95 
Lamsbiefstukje 
asperges - mintsaus     € 24,50 
Saté het Witte Hof 
kip dijen – saté saus - atjar    € 20,50 
Vangst van de Dag      € dag prijs 

Vegetarisch gerecht v/d Chef    € 18,50 

 

Onze klassiekers 
Biefstuk  
pepersaus      € 26,50 
Schnitzel 
champignonroomsaus     € 19,75 
Kalfslever 
spek – ui      € 23,50 

 

 

 

 

 

 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappeltjes, witlof ham/kaas & salade 
Heeft u een allergie? Laat het ons weten! 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Desserts 

 

Frambozen – witte chocolade cheesecake  € 8,95 
Affogato 
vanille ijs – espresso met Baileys of Amaretto  € 8,95 
De Witte Hof Dame 2.0  
vanille roomijs – witte chocoladebol –  

warme chocoladesaus     € 9,95 
Proeverij van de Chef 
5 dessertjes geselecteerd door de chef   € 12,-- 
Kaasplankje       
5 kaasjes door de chef geselecteerd – garnituur  € 12,-- 

 

 

Espresso Martini     € 9,50 
alcoholische cocktail met wodka, koffielikeur en koffie 
 
 
 


